polévka z cervené fepy

Suroviny

cibule 500 g
Cer.fepa 800 g
karotka 400 g

celer 400 g

petrzel 400 g

smetana 300 ml

ocet, sul, cukr dle chuti
hrstka hl. mouky
smetana zakysana na ozdobeni polévky asi 150 g

postup: Cer. fepa se nejdfive uvafri, nez se zacne polévka varit
cibuli jemné nakrijet, zpénit na oleji, pfidat zeleninu a podusit
pfidat uvarenou Cer. fepu, vSe rozmixovat, ochutit

zahustit smetanou s moukou a chvili povafit

Na talifi ozdobit zakysanou smetanou.



